Cukrasz szaktechnikus

Evfolyam:| 9. 10. | 11. | 12. | 13.
Tantdrgy megnevezése
Magyar nyelv és irodalom 4 5 4 5
Idegen nyelv - angol 4 4 4 3 3
Matematika 4 4 4,5 4
- Torténelem 3 3 3 3
2 Allampolgari ismeretek 1
‘g Digitélis kultura 2 1
= |Testnevelés 4 4 3 3
& |Osztélyfénoki 1 1 1 1 0,5
£ [Komplex természettudomany 4
S [261d Fold 1
Foldrajz 2 1,5
Pénzligyi és vallalkozoi ismeretek 1
Kotelez6en valaszthato fakultacid 2
Osszesen kdzismeret: 27 25 23 20 3,5
A munka vilaga 1
Munkavallaléi ismeretek 1
IKT a vendéglatasban 2
Turisztikai és szallashelyi tevékenység alapjai 3
Cukrdszati termelés alapjai 3
Etelkészités alapjai 3
2 |A vendégtéri értékesités alapjai 3
'S |Elelmiszerismeret 2 2
§ Cukraszati anyagok technoldgiai szerepe 1
g Cukraszati termékek készitése 3 3 2
< [Specialis cukraszati termékek 1
a Termékcsoportok tervezése 1
Anyaggazddalkodas 2 2 2
Szakmai idegen nyelv - angol 1 2 1
Portfélio készités 1
Marketing és protokoll 1 2
Uzleti menedzsment 2 3 1,5
Osszesen szakma: 7 9 11 14 10,5
Heti teljes éraszam: 34 34 34 34 14

11. évfolyamon, majus els6 hetével kezd6d6en tanuldink 12 hetes dualis képzésben vesznek részt.

12. évfolyamon a tanuldk 200 6rés egybefiliggé szakmai gyakorlaton vesznek részt a nyar folyaman.

13. évfolyamon a tanuldk 4 napot iskolai oktatdasban vesznek részt, melyet 6 nap gyakorlati képzés
kovet dudlis partnereinknél.




