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Képzési óraszámok szakmánkénti bontásban 

nappali és esti tagozat 

2024/25-ös tanév 

 



Évfolyam: 9. 10. 11.
Tantárgy megnevezése

Idegen nyelv - angol/német 2 2 2

Kommunikáció-magyar nyelv és irodalom 2 2 2

Matematika 2 2 1

Osztályközösség-építő Program 1 0.5 0.5

Természetismeret 3

Testnevelés 4 0.5 0.5

Történelem és társadalomismeret 3

Zöld Föld 1

Pénzügyi és munkavállalói ismeretek 1

Összesen közismeret: 18 7 7

Digitális alkalmazások 5

Gazdasági ismeretek 6

Kommunikáció 2

Vállalkozások működtetése 2

Munkavállalói ismeretek 1

Kereskedelmi ismeretek 3 2

Termékismeret és forgalmazás - élelmiszer 2 1

Termékismeret és forgalmazás - ruházat 1

Termékismeret és forgalmazás - műszaki 1

Szakmai számítás 3 2

Üzlet működtetése 1 1

Pénztárgépkezelés 2

Portfólió készítés 1

Összesen szakma: 16 10 10

Heti teljes óraszám: 34 17 17

Kereskedelmi értékesítő

10. és 11. évfolyamon a tanulók 5 napot iskolai oktatásban vesznek részt, melyet 5 

nap gyakorlati képzés követ duális partnereinknél. 
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Évfolyam: 9. 10. 11.
11. SZE      

éves

12. SZE 

éves

Tantárgy megnevezése
Heti 

óraszám

Heti 

óraszám

Heti 

óraszám

Éves 

óraszám

Éves 

óraszám

Idegen nyelv 2 2 2

Kommunikáció-magyar nyelv és irodalom 2 2 2

Matematika 2 2 1

Osztályközösség-építő Program 1 0.5 0.5

Természetismeret 3

Testnevelés 4 0.5 0.5

Történelem és társadalomismeret 3

Zöld Föld 1

Pénzügyi és munkavállalói ismeretek 1

Összesen közismeret: 18 7 7 0

Munkavállalói ismeretek 1 12

A munka világa 1 14

IKT a vendéglátásban 2 29

Cukrászati termelés alapjai 3 43

Ételkészítés alapjai 3 43

Vendégtéri értékesítés alapjai 3 43

Turisztikai és szálláshelyi tevékenység alapjai 3 43

Ételkészítési ismeretek 174 296 470

Élelmiszerismeret 1 1

Ételkészítés alapjai 2

Ételkészítési technológiák alapjai 1

Anyaggazdálkodás 2 2 27 50

Szakmai idegen nyelv 1 1 54

Ételkészítés 2

Ételsorok tervezése 0.5

Portfólió készítés 0.5 12

Összesen szakma: 16 7 7 428 412

Heti teljes óraszám: 34 14 14

Szakács

840

Nappali tagozaton 10. és 11. évfolyamon a tanulók 4 napot iskolai oktatásban vesznek 

részt, melyet 6 nap gyakorlati képzés követ duális partnereinknél. 
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Évfolyam: 9. 10. 11.
11.CE      

ÉVES

12. CE 

éves

Tantárgy megnevezése
Heti 

óraszám

Heti 

óraszám

Heti 

óraszám

Éves 

óraszám

Éves 

óraszám

Idegen nyelv 2 2 2

Kommunikáció-magyar nyelv és irodalom 2 2 2

Matematika 2 2 1

Osztályközösség-építő Program 1 0.5 0.5

Természetismeret 3

Testnevelés 4 0.5 0.5

Történelem és társadalomismeret 3

Zöld Föld 1

Pénzügyi és munkavállalói ismeretek 1

Összesen közismeret: 18 7 7 0

Munkavállalói ismeretek 1 12

A munka világa 1 14

IKT a vendéglátásban 2 29

Cukrászati termelés alapjai 3 43

Ételkészítés alapjai 3 43

Vendégtéri értékesítés alapjai 3 43

Turisztikai és szálláshelyi tevékenység alapjai 3 43

Cukrászati ismeretek 217 253 470

Élelmiszerismeret 1 1

Cukrászati anyagok technológiai szerepe 1

Cukrászati termékek készítése 2 2

Anyaggazdálkodás 2 2 27 50

Szakmai idegen nyelv 1 1 54

Termékcsoportok tervezése 0.5

Portfólió készítés 0.5 12

Összesen szakma: 16 7 7 471 369

Heti teljes óraszám: 34 14 14

Cukrász

840

Nappali tagozaton 10. és 11. évfolyamon a tanulók 4 napot iskolai oktatásban vesznek 

részt, melyet 6 nap gyakorlati képzés követ duális partnereinknél. 
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Évfolyam: 9. 10. 11.
Tantárgy megnevezése

Idegen nyelv 2 2 2

Kommunikáció-magyar nyelv és irodalom 2 2 2

Matematika 2 2 1

Osztályközösség-építő Program 1 0.5 0.5

Természetismeret 3

Testnevelés 4 0.5 0.5

Történelem és társadalomismeret 3

Zöld Föld 1

Pénzügyi és munkavállalói ismeretek 1

Összesen közismeret: 18 7 7

Munkavállalói ismeretek 1

A munka világa 1

IKT a vendéglátásban 2

Cukrászati termelés alapjai 3

Ételkészítés alapjai 3

Vendégtéri értékesítés alapjai 3

Turisztikai és szálláshelyi tevékenység alapjai 3

Élelmiszerismeret 1 1

Italismeret és ételsor összeállítás 0.5 0.5

Élőmunka a gyakorlatban 1.5 1.5

Rendezvényszervezés 1

Gazdasági ismeretek 2 2

Szakmai idegen nyelv 1 1

Informatika a vendéglátásban 0.5

Portfólió készítés 0.5

Összesen szakma: 16 7 7

Heti teljes óraszám: 34 14 14

Pincér - vendégtéri szakember

10. és 11. évfolyamon a tanulók 4 napot iskolai oktatásban vesznek részt, melyet 6 

nap gyakorlati képzés követ duális partnereinknél. 
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Évfolyam: 9. 10. 11. 12. 13.
Tantárgy megnevezése

Magyar nyelv és irodalom 4 5 4 5

Idegen nyelv - angol 4 4 4 3 3

Matematika 4 4 4.5 4

Történelem 3 3 3 3

Állampolgári ismeretek 1

Digitális kultúra 2 1

Testnevelés 4 4 3 3

Osztályfőnöki 1 1 1 1 0.5

Komplex természettudomány 4

Zöld Föld 1

Földrajz 2 1.5

Pénzügyi és vállalkozói ismeretek 1

Kötelezően választható fakultáció 2 *

Összesen közismeret: 27 25 23 20 3.5

A munka világa 1

Munkavállalói ismeretek 1

IKT a vendéglátásban 2

Turisztikai és szálláshelyi tevékenység alapjai 3

Cukrászati termelés alapjai 3

Ételkészítés alapjai 3

A vendégtéri értékesítés alapjai 3

Beszerzés és adminisztráció 3 2

Üzleti kalkuláció és költséggazdálkodás 4.5 4.5 3.5

Speciális szolgáltatások 1 1

Reklám és vásárlásösztönzés, ügyfélkapcsolatok 1 2

Szakmai idegen nyelv angol 1.5 2 1.5

Országismeret 2.5 2

Üzleti menedzsment a turizmusban 2

Turizmusmarketing és protokoll 1.5

Összesen szakma: 7 9 11 14 10.5

Heti teljes óraszám: 34 34 34 34 14

* 2025-26. tanévtől 2 óra fakultáció

Turisztikai technikus

11. évfolyamon, május első hetével kezdődően tanulóink 12 hetes duális képzésben vesznek részt.

12. évfolyamon a tanulók 200 órás egybefüggő szakmai gyakorlaton vesznek részt a nyár folyamán. 

13. évfolyamon a tanulók 4 napot iskolai oktatásban vesznek részt, melyet 6 nap gyakorlati képzés 

követ duális partnereinknél. 
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Évfolyam: 9. 10. 11. 12. 13.
Tantárgy megnevezése

Magyar nyelv és irodalom 4 5 4 5

Idegen nyelv - angol 4 4 4 3 3

Matematika 4 4 4.5 4

Történelem 3 3 3 3

Állampolgári ismeretek 1

Digitális kultúra 2 1

Testnevelés 4 4 3 3

Osztályfőnöki 1 1 1 1 0.5

Komplex természettudomány 4

Zöld Föld 1

Földrajz 2 1.5

Pénzügyi és vállalkozói ismeretek 1

Kötelezően választható fakultáció 2 *

Összesen közismeret: 27 25 23 20 3.5

A munka világa 1

Munkavállalói ismeretek 1

IKT a vendéglátásban 2

Turisztikai és szálláshelyi tevékenység alapjai 3

Cukrászati termelés alapjai 3

Ételkészítés alapjai 3

A vendégtéri értékesítés alapjai 3

Élelmiszerismeret 2 2

Italismeret és ételsor összeállítás 1 1 1

Rendezvényszervezés 1 1 0.5

Élő munka a gyakorlatban 2 2 1.5

Gazdasági ismeretek 2 2 2

Szakmai idegen nyelv 1 2 1.5

Informatika a vendéglátásban 0.5

Portfólió készítés 1

Marketing és protokoll 1 2

Üzleti menedzsment 2 3 0.5

Összesen szakma: 7 9 11 14 10.5

Heti teljes óraszám: 34 34 34 34 14

* 2025-26. tanévtől 2 óra fakultáció

Vendégtéri szaktechnikus

11. évfolyamon, május első hetével kezdődően tanulóink 12 hetes duális képzésben vesznek részt.

12. évfolyamon a tanulók 200 órás egybefüggő szakmai gyakorlaton vesznek részt a nyár folyamán. 

13. évfolyamon a tanulók 4 napot iskolai oktatásban vesznek részt, melyet 6 nap gyakorlati képzés 

követ duális partnereinknél. 
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Évfolyam: 9. 10. 11. 12. 13.
Tantárgy megnevezése

Magyar nyelv és irodalom 4 5 4 5

Idegen nyelv - angol 4 4 4 3 3

Matematika 4 4 4.5 4

Történelem 3 3 3 3

Állampolgári ismeretek 1

Digitális kultúra 2 1

Testnevelés 4 4 3 3

Osztályfőnöki 1 1 1 1 0.5

Komplex természettudomány 4

Zöld Föld 1

Földrajz 2 1.5

Pénzügyi és vállalkozói ismeretek 1

Kötelezően választható fakultáció 2 *

Összesen közismeret: 27 25 23 20 3.5

A munka világa 1

Munkavállalói ismeretek 1

IKT a vendéglátásban 2

Turisztikai és szálláshelyi tevékenység alapjai 3

Cukrászati termelés alapjai 3

Ételkészítés alapjai 3

A vendégtéri értékesítés alapjai 3

Élelmiszerismeret 2 2

Ételkészítés gyakorlata 3 3 2

Ételkészítési technológiák 1

Ételsorok tervezése 1 1

Anyaggazdálkodás 2 2 2

Szakmai idegen nyelv - angol 1 2 1

Portfólió készítés 1

Marketing és protokoll 1 2

Üzleti menedzsment 2 3 1.5

Összesen szakma: 7 9 11 14 10.5

Heti teljes óraszám: 34 34 34 34 14

* 2025-26. tanévtől 2 óra fakultáció

Szakács szaktechnikus

11. évfolyamon, május első hetével kezdődően tanulóink 12 hetes duális képzésben vesznek részt.

12. évfolyamon a tanulók 200 órás egybefüggő szakmai gyakorlaton vesznek részt a nyár folyamán. 

13. évfolyamon a tanulók 4 napot iskolai oktatásban vesznek részt, melyet 6 nap gyakorlati képzés 

követ duális partnereinknél. 
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Évfolyam: 9. 10. 11. 12. 13.
Tantárgy megnevezése

Magyar nyelv és irodalom 4 5 4 5

Idegen nyelv - angol 4 4 4 3 3

Matematika 4 4 4.5 4

Történelem 3 3 3 3

Állampolgári ismeretek 1

Digitális kultúra 2 1

Testnevelés 4 4 3 3

Osztályfőnöki 1 1 1 1 0.5

Komplex természettudomány 4

Zöld Föld 1

Földrajz 2 1.5

Pénzügyi és vállalkozói ismeretek 1

Kötelezően választható fakultáció 2 *

Összesen közismeret: 27 25 23 20 3.5

A munka világa 1

Munkavállalói ismeretek 1

IKT a vendéglátásban 2

Turisztikai és szálláshelyi tevékenység alapjai 3

Cukrászati termelés alapjai 3

Ételkészítés alapjai 3

A vendégtéri értékesítés alapjai 3

Élelmiszerismeret 2 2

Cukrászati anyagok technológiai szerepe 1

Cukrászati termékek készítése 3 3 2

Speciális cukrászati termékek 1

Termékcsoportok tervezése 1

Anyaggazdálkodás 2 2 2

Szakmai idegen nyelv - angol 1 2 1

Portfólió készítés 1

Marketing és protokoll 1 2

Üzleti menedzsment 2 3 1.5

Összesen szakma: 7 9 11 14 10.5

Heti teljes óraszám: 34 34 34 34 14

* 2025-26. tanévtől 2 óra fakultáció

Cukrász szaktechnikus

11. évfolyamon, május első hetével kezdődően tanulóink 12 hetes duális képzésben vesznek részt.

12. évfolyamon a tanulók 200 órás egybefüggő szakmai gyakorlaton vesznek részt a nyár folyamán. 

13. évfolyamon a tanulók 4 napot iskolai oktatásban vesznek részt, melyet 6 nap gyakorlati képzés 

követ duális partnereinknél. 
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Évfolyam: 9. 10. 11. 12. 13.
Tantárgy megnevezése

Magyar nyelv és irodalom 4 5 4 5

Idegen nyelv - angol 4 4 4 3 3

Matematika 4 4 4.5 4

Történelem 3 3 3 3

Állampolgári ismeretek 1

Digitális kultúra 2 1

Testnevelés 4 4 3 3

Osztályfőnöki 1 1 1 1 0.5

Komplex természettudomány 4

Zöld Föld 1

Földrajz 2 1.5

Pénzügyi és vállalkozói ismeretek 1

Kötelezően választható fakultáció 2 *

Összesen közismeret: 27 25 23 20 3.5

Munkavállalói ismeretek 1

Gazdasági ismeretek 2.5 2

Kommunikáció 1 2

Digitális alkalmazások 2.5 2

Vállalkozások működtetése 3

Kereskedelem alapjai 2 2 1

Termékismeret 2 3 1

Vállalkozási ismeretek 1.5

Kereskedelmi gazdaságtan 3 4 1.5

Marketing 2 2 1.5

Online marketing 0.5

Digitalizáció 2 3

Webáruház működtetése 2.5

Szakmai idegen nyelv

Portfólió készítés 1

Összesen szakma: 7 9 11 14 10.5

Heti teljes óraszám: 34 34 34 34 14

* 2025-26. tanévtől 2 óra fakultáció

Kereskedő és webáruházi technikus

11. évfolyamon, május első hetével kezdődően tanulóink 11 hetes duális képzésben vesznek részt.

12. évfolyamon a tanulók 140 órás egybefüggő szakmai gyakorlaton vesznek részt a nyár folyamán. 

13. évfolyamon a tanulók 4 napot iskolai oktatásban vesznek részt, melyet 6 nap gyakorlati képzés 

követ duális partnereinknél. 
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Évfolyam: 9. 10. 11. 12. 13.
1/13. 

LOGE 

2/14. 

LOGE

Tantárgy megnevezése
Éves 

óraszám

Éves 

óraszám

Magyar nyelv és irodalom 4 5 3.5 4

Idegen nyelv - angol/német 4 4 3 4 3

Matematika 4 4 4 4

Történelem 3 3 2.5 3

Állampolgári ismeretek 1

Digitális kultúra 2 1

Testnevelés 4 4 3 3

Osztályfőnöki 1 1 1 1 1

Komplex természettudomány 4

Zöld Föld 1

Földrajz 2 1

Pénzügyi és vállalkozói ismeretek 1

Kötelezően választható fakultáció 2 *

Összesen közismeret: 27 25 20 20 4

Kommunikáció 1 2 29

Digitális alkalmazások 2.5 2 69

Gazdasági ismeretek 3 3 43

Munkavállalói ismeretek 0.5 7

Vállalkozások működtetése 2 29

Közlekedési alapok 3 29 12

Közlekedés technikája és üzemvitele 4 53

Szakmai idegen nyelv 1 50

Raktározási ismeretek 4

Külkereskedelmi és vámismeretek 2 16 12
Általános szállítmányozás 3 3 14 50

Ágazati szabályozások 4 43 12

Raktári mutatószámok 2

Logisztika 5 5 40 62

Szállítmányozói feladatok 5 62

Raktározás 2 41 62

Raktározási programok 2

Idegen nyelvi kommunikáció 2

Logisztikai számítások 4 25

Közlekedés földrajz 1 12

Portfólió készítés 1 12

Összesen szakma: 7 9 14 14 25 413 371

Heti teljes óraszám: 34 34 34 34 29

Évfolyam összes szakmai óraszáma: 252 324 504 504 800 413 371

A képzés összes szakmai óraszáma:

* 2025-26. tanévtől 2 óra fakultáció

2024-25. tanévtől a 11. évfolyamon a tanulók  140 óra egybefüggő nyári gyakorlatot teljesítenek.

2025-26. tanévtől a 12. évfolyamon a tanulók 160 óra egybefüggő nyári gyakorlatot teljesítenek.
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Logisztikai technikus

2384 784



Évfolyam: 9. 10. 11. 12. 13.
Tantárgy megnevezése

Magyar nyelv és irodalom 4 5 3.5 4

Idegen nyelv - angol/német 4 4 3 4 3

Matematika 4 4 4 4

Történelem 3 3 2.5 3

Állampolgári ismeretek 1

Digitális kultúra 2 1

Testnevelés 4 4 3 3

Osztályfőnöki 1 1 1 1 1

Komplex természettudomány 4

Zöld Föld 1

Földrajz 2 1

Pénzügyi és vállalkozói ismeretek 1

Kötelezően választható fakultáció 2

Összesen közismeret: 27 25 20 20 4

Munkavállalói ismeretek 0.5

Gazdasági és jogi alapismeretek 3 3

Kommunikáció 1

Digitális alkalmazások 2.5 2

Vállalkozások működtetésének alapismeretei 4

Üzleti adminisztráció 3 2

Pénzforgalmi nyilvántartások 4

Kis- és középvállalkozások gazdálkodása 2 1 4

Munkaerő-gazdálkodás 2 2

Adózási ismeretek 1 2 4

Könyvvezetési alapismeretek 1 3

Szövegszerkesztés 2 1 2

Levelezés 1 3 2

Titkári ügyintézés 2 1 2

Ügyfélszolgálati kommunikáció 2

Titkári kommunikáció 1 1 2

Munkavállalói idegen nyelv 2

Portfólió készítés 1

Összesen szakma: 7 9 14 14 28

Heti teljes óraszám: 34 34 34 34 32

Évfolyam összes szakmai óraszáma: 252 324 504 504 896

Képzés összes szakmai óraszáma:

Vállalkozási ügyviteli ügyintéző

2480
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Évfolyam: 9. 10. 11. 12. 13.
1/13. 

PSZE 

2/14. 

PSZE

Tantárgy megnevezése
Heti 

óraszám

Heti 

óraszám

Heti 

óraszám

Heti 

óraszám

Heti 

óraszám

Éves 

óraszám

Éves 

óraszám

Magyar nyelv és irodalom 4 5 3.5 4

Idegen nyelv - angol/német 4 4 3 4 3

Matematika 4 4 4 4

Történelem 3 3 2.5 3

Állampolgári ismeretek 1

Digitális kultúra 2 1

Testnevelés 4 4 3 3

Osztályfőnöki 1 1 1 1 1

Komplex természettudomány 4

Zöld Föld 1

Földrajz 2 1

Pénzügyi és vállalkozói ismeretek 1

Kötelezően választható fakultáció 2

Összesen közismeret: 27 25 20 20 4 0

Munkavállalói ismeretek 0.5 7

Gazdasági és jogi alapismeretek 3 3 43

Kommunikáció 1 14

Digitális alkalmazások 2.5 2 65

Vállalkozások működtetésének alapismeretei 4 46

Gazdálkodási ismeretek 2 2 1.5 29 29

Pénzügy 5 5 3 86 64

Számvitel 4 4 4 87 74

Számviteli esettanulmányok 2 1 1.5 29 29

Gazdasági számítások 1 1 1 14 7

Adózás 1 3 24

Elektronikus bevallás 4 28 44

Számítógépes könyvelés 4 58

Irodai szoftverek alkalmazása 3 37

Munkavállalói idegen nyelv 2 25

Portfólió készítés 1 14

Összesen szakma: 7 9 14 14 28 448 405

Heti teljes óraszám: 34 34 34 34 32

Évfolyam összes szakmai óraszáma: 252 324 504 504 896 448 405

Képzés összes szakmai óraszáma:

Pénzügyi-számviteli ügyintéző

2480 853
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Évfolyam:
1/13        I. 

félév

1/13       II. 

félév
2/14

1/13. 

LOGE

2/14. 

LOGE

Tantárgy megnevezése Heti óraszám Heti óraszám Heti óraszám
Éves 

óraszám

Éves 

óraszám

Osztályfőnöki 1 1 1
Munkavállalói ismeretek 1 7

Gazdasági ismeretek 6 43

Kommunikáció 4 29

Digitális alkalmazások 6 69

Vállalkozások működtetése 4 29

Ügyiratkezelés 3

Közlekedési alapok 3 1 29 12

Közlekedés technikája és üzemvitele 3 5 53

Raktározási alapok 3

Szakmai idegen nyelv 2 2 3

Külkereskedelmi és vámismeretek 2 1 16 12

Általános szállítmányozás 4 4 14 50

Ágazati szabályozások 6 1 43 12

Raktározás gyakorlat 6

Logisztika 4 40 62

Munkavállalói idegen nyelv 2

Portfóliókészítés 2 25

Szállítmányozói feladatok 5 62

Raktározás 41 62

A raktárirányítás rendszere 2

Raktárvezetés és mutatószámok 3

Logisztikai ismeretek 5 62

Logisztikai számítások 3 56

Közlekedés földrajz 1 12

Összesen szakma: 32 32 33 413 427

Heti teljes óraszám: 33 33 34

Évfolyam összes szakmai óraszáma: 1152 1056 413 427

A képzés összes szakmai óraszáma:

Felnőttoktatásban 13. évfolyamon 64 óra egybefüggő szakmai gyakorlaton vesznek részt a nyár folyamán.
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Logisztikai technikus

2208 840

13. évfolyamon a tanulók 160 órás egybefüggő szakmai gyakorlaton vesznek részt a nyár folyamán. 



Évfolyam:
1/13 1. 

félév

1/13 2. 

félév
2/14

Tantárgy megnevezése
A munka világa 3
Munkavállalói ismeretek 1

IKT a vendéglátásban 4

Turisztikai és szálláshelyi tevékenység alapjai 6

Cukrászati termelés alapjai 6

Ételkészítés alapjai 6

A vendégtéri értékesítés alapjai 6

Osztályfőnöki 1 1 1

Beszerzés és értékesítés 6

Üzleti kalkuláció és költséggazdálkodás 12 8

Speciális szolgáltatások 2

Reklám és vásárlásösztönzés, ügyfél-kapcsolatok 2 3

Adminisztráció és elszámolás 4 4

Idegenvezetés 2 8

Turizmusmarketing és protokoll 4

Országismeret idegen nyelven 2 5

Szakmai idegen nyelv 2

Heti teljes óraszám: 33 33 33

Turisztikai technikus - idegenvezető

13. évfolyamon a tanulók 200 órás egybefüggő szakmai gyakorlaton vesznek részt a nyár 

folyamán. 
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Évfolyam: KK 12. E KK 13. E
Tantárgy megnevezése Heti óraszám Heti óraszám

Magyar nyelv és irodalom
3 3

Matematika 3 3

Történelem 3 3

Angol nyelv 3 3

Német nyelv 3 3

Digitális kultúra 1 1

Földrajz 1 1

Heti teljes óraszám: 17 17

Érettségire felkészítő képzés
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